Frantoio Sociale Riace
Olivendl-Kaompagne 2024

Am 01. Oktober 2024 6ffnete die Soziale OlmUhle von Riace fur die diesj@hrige Olivendl-
Kampagne ihre Turen, um alle vorbereitenden Arbeiten am Gebdude, den Maschinen und
bezUglich der Burokratie durchzufUhren. Am 09. Oktober 2024 wurden dann die ersten
Oliven geerntet und ein Probelauf mit anschlieBenden Korrekturen an den Maschinen
durchgefthrt. Die OlmUhle steht zum Betrieb bereit und stellt ihren Service zur Verfigung.
Jedoch ...

.. der Klimawandel ist nicht mehr zu Ubersehen: Regen blieb aus, im FrGhjahr sorgten starke
Winde dafur, dass die Blute der Olivenbdume herabfiel, auch die kleinen neuen Frichte
fielen zum Teil herab. Die ersten Brdnde gab es bereits im April, die
sich aufgrund des starken Windes zu schwer |6schbaren
Flachenbronden  entwickelten. Auch  die  hochresistenten
Olivenbdume litten wie nie zuvor. Die Hitzeperioden im Sommer
trugen noch ihres dazu bei. Wir warteten ... hofften auf Regen,
wenigstens im September: kein Tropfen Regen fiel vom Himmel, jeder
SUdwind brachte uns Wustensand der Sahara. Im September fingen
wir an, durch die Olivenhaine zu wandern, mit Olivenbaum-Besitzern
und anderen OlmUhlen zu sprechen, und wussten: diese Kaompagne
wird dusserst schwierig, schwieriger als erwartet, und zwar fur alle! F

Viele Olivenbdume tragen in diesem Jahr gar keine Oliven, dann gibt es ein, zwei, die voll
von Oliven sind, andere haben vereinzelt Aste m|’r Oliven. Die Ernte ist mUuhsam, lange

Wanderungen durch die  Olivenhaine vonnoten, Netze
auslegen, einzelne Aste abernten, wenige Kisten zum Pressen
bringen, so fallen in diesem Jahr hier in Kalabrien auch

dringend bendtigte  Arbeitsplatze  aus.
sich breit, vor allem in dem Moment, wenn die
gebrachten drei, vier Kisten auf der Waage
(100 kg) bleiben. Die Spannung steigt beim
nach dem Durchlauf der Oliven erscheinende
Ertrag bleibt in diesem Jahr gering, jedoch: Farbe, Konsistenz und
Geschmack des Olivendls sind optimall Das s klassische ,,Gold des
Sudens" mit seinem vollmundigen Geschmack und seiner wunderschdnen grunen Farbel!
Ein Wunderwerk der Natur, fUr das wir nur dankbar sein kénnen!

EnttGuschung macht
in die Olivenmuhle
unter einem Quintale
Abwarten auf das
Olivendl. Auch der

Geernte Oliven vor der Pressung

Gewonnenes Olivenol 2024




Und wir sind glUcklich, dass wir Euch auch in diesem Jahr unser OLIO SOLIDALE DI RIACE
(solidarisches Olivendl aus Riace) anbieten kbnnen!

In diesem Jahr handelt es sich bei unserem OLIVENOL EXTRAVERGINE um eine
Olivenmischung aus der fur Kalabrien typischen CAROLEA, der NOCELLARA MESSINESE, der
GROSSA DI GERACE und der FRANTOIO. Durch die Kombination von Olivensorten verfeinert
sich das Aroma und die durch das schwierige Klima entstehenden Schwankungen lassen
sich ausgleichen, auch die Haltbarkeit des Olivendls verbessert sich.

Wir bieten Euch unser OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA (EVO) in dem bewdhrten 5 | Kanister zu
einem Preis von 100,- € inclusive der Speditionskosten an.

Wir bitten Euch, Euch Euren Jahresbedarf zu Uberlegen und diesen sofort zu bestellen, da
wir voraussichtlich bereits Ende November wieder schlieBen mussen und bis dahin das
Olivendl versandt sein muss. So muUssen wir Euch leider auch bei Bestellung um
Vorauszahlung bitten, damit wir hier unsere Kosten decken kénnen.

Wir bedauern, weder eine Flaschenabfullung, noch eine Vorratshaltung hinzubekommen
und Euch auch um Vorauskasse bitten zu muUssen. Die diesjahrige Kompagne ist einfach
auch fur uns sehr schwierig!

Wir danken Euch von Herzen fUr Eure Solidaritédt mit dem FRANTOIO SOCIALE RIACE und
hoffen auf eine bessere Kampagne im ndchsten Jahr.

Wir griBen Euch herzlich
FRANTOIO SOCIALE RIACE
Cosimo 0039 3394815207 Carla Kirsten 0049 15161625007

Angaben bei Eurer Bestellung an Christiane Liist, info@oeko-und-fair.de:

Anzahl der Olivendl-Kanister a 5l
Namen, Mailadresse und Telefonnummer

Vielen Dank fUr Inren Beitrag zur Erhaltung der OlmUhle in Riace!




